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Falbygdens Osteria forvarvar Paveras Gardsmejeri
— cirkeln sluts dar allt bdrjade

Falbygdens Osteria har en lang historia som stracker sig tillbaka till 1878, da verksamheten startade
som ett litet gardsmejeri pa Falbygden. Nu skrivs nasta kapitel i osthistorian da foretaget med stolthet
forvarvat Paveras Gardsmejeri, etablerat av Elisabeth Andersson ar 2000.

Paveras Gardsmejeri har blivit ett valkant namn i ost-Sverige. Med sina prisbeldnta vit- och
bldmdgelostar, sina karaktarsfulla kittostar och ett kompromisslést fokus pa hantverket har Elisabeth
byggt upp ett mejeri med sjal och hjarta.

— Vikanner stor ddmjukhet infor det Elisabeth byggt upp och det arv hon fér med sig in i var
verksamhet. Paveras Gardsmejeri representerar verkligen den hantverksgladje och kvalitet
som Falbygdens Osteria en gang féddes ur och som vi an idag lever efter. For oss ar det en
ara att fa fora hennes arbete vidare, sager Robert Bengtsson, femte generationens
ostforetagare och VD pa Falbygdens Osteria.

For Elisabeth Andersson innebar steget att lamna dver mejeriet en trygg fortsattning féor hennes
livsverk:

— Jag har lagt hela mitt hjarta i Paveras Gardsmejeri. Att nu lata verksamheten fortsatta och
utvecklas i Falbygdens Osteria, med deras historia och djupa férankring i bygden, kanns som
att cirkeln sluts. Jag vet att hantverket och karleken till osten kommer att leva vidare.

Overlatelsen sker den 1 oktober och tillverkningen kommer inledningsvis att fortsatta i oférandrad
form pa plats i mejeriet i Paveras och forstarkas av tva blivande mejerskor fran Falbygdens Osteria.
Forsaljningen flyttas till Falbygdens Osteria och Paveras som varumarke flyttar in under Osterians
breda produktutbud.:

— Detar 80 ar sedan vi senast tillverkade ost och da var det i Karleby. Det blir en spannande och
rolig resa framat, och nu kan vi svara ja pa om vi tillverkar egen ost, sager en forvantansfull
Robert Bengtsson.

Genom forvarvet starker Falbygdens Osteria ytterligare sin position som férvaltare av Falbygdens unika
osttradition. Kombinationen av historia, innovation och starkt lokalt engagemang blir en grund fér
framtiden, dar det lilla mejeriets sjal dockar an till Osterians anrika historia och anammar och utvecklar
den fina mathantverkstradition som praglar Falbygden.
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