
To
rr

t,
 f

ri
sk

t 
o

ch
 f

ru
kt

ig
t 

To
rr

t,
 f

yl
lig

t 
o

ch
 s

m
ak

ri
kt

 

To
rr

t,
 d

ru
vi

g
t 

o
ch

 b
lo

m
m

ig
t 

To
rr

t 
m

o
u

ss
er

an
d

e 

H
al

vt
o

rr
t,

 f
ri

sk
t 

o
ch

 f
ru

kt
ig

t   

Sö
tt

 

Sö
tt

 s
ta

rk
tv

in
 

M
ju

kt
 o

ch
 b

är
ig

t 

K
ry

d
d

ig
t 

o
ch

 m
u

st
ig

t

Fr
u

kt
ig

t 
o

ch
 s

m
ak

ri
kt

St
ra

m
t 

o
ch

 n
ya

n
se

ra
t

Sö
tt

 s
ta

rk
vi

n

R
o

sé

M
o

u
ss

er
an

d
e

Lj
u

s 
la

g
er

M
ö

rk
 la

g
er

A
le

V
et

eö
l

To
rr

 c
id

er

To
rr

 s
h

er
ry

Vitt vinVitt vin Rött vinRött vin RoséRosé ÖlÖl
Präst, lagrad XX XX XX XX XX XX XX

Herrgård, lagrad XX XX
Cheddar XX XX

Grevé, lagrad XX
Emmentaler XX XX

Gruyère XX XX XX XX XX
Comté XX XX XX XX XX XX

Parmesan XX XX XX XX
Wrångebäcksost XX XX XX XX XX

Ostpaj med lagrad ost XX XX XX XX

Brillat Savarin XX XX XX XX XX XX XX XX
Brie XX XX XX XX XX XX XX XX XX

Brie de Meaux XX XX XX XX XX
Camembert XX XX XX XX XX XX XX XX

Rouquefort XX XX XX
Saint Agur XX XX XX XX

Gorgonzola XX XX XX XX
Stilton XX XX

Påverås Blå XX XX XX
Osterians Guldädel XX XX XX XX

Manchego XX XX XX XX XX
Pecorino XX XX XX XX

Getost med aska XX
Chèvre Falbygdens XX
Hård getost, lagrad XX XX XX XX

Taleggio XX XX XX XX XX
Munster XX XX XX XX XX XX
Langres XX XX XX XX XX XX

Epoisses XX XX XX
Saint Albray XX XX XX

f a l b y g d e n s o s t e r i a . s e   @ f a l b y g d e n s o s t e r i a

H
år

do
st

H
år

do
st

Vi
tm

ög
el

Vi
tm

ög
el

Bl
åm

ög
el

Bl
åm

ög
el

Få
ro

st
Få

ro
st

G
et

os
t

G
et

os
t

Tv
ät

ta
d 

os
t 

Tv
ät

ta
d 

os
t 

(K
itt

os
t)

(K
itt

os
t)

Os
t- o

ch 
dry

ckes
gui

de


